
MENU 
Gerechten zijn gebaseerd op lokaal beschikbare ingrediënten en de seizoenen met 

specerijen en smaakmakers van dichtbij en ver weg samengesteld in verschillende menu’s. 
 

 
snoekbaars 

bloemkool | hazelnoot | mossel 
“iberico” varkenswang 

pasta | gremolata | knoflook schuim 
kreeftenbisque 

venkel | kokkels | waddengarnaal 
 

tussen 4 
scheermes 

timut peper | peterseliewortel | scheermes saus 
 

tussen 5 
kabeljauw 

oester schuim| boerenkool | boekweit  
 

tussen 6 
buikspek 

langoustine | steranijs | biet 
 

 
wilde eend 

wortel | tajine | sumak 
corvina 

lardo | radijs soorten | dashi 
 

 
peer 

chocolade | macadamia | citrus 
kaas 

uit binnen en buitenland  
 

3 gangen BIB GOURMAND keuzemenu 34,50 
4 gangen 44,50 
5 gangen 54,50 
6 gangen 64,50 

kaas in plaats van zoet 5 euro supplement 
 


